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Sagardoaren 
Txokoa
‘Sagardoak ere 
baduelako 
elegantziatik’

Tolosaldeko Sagardotegietako sagardoak eta 
pintxoak dastatzeko aukera, Zerkausian.
Degustación de sidras de Tolosaldea y pinchos, 
en el Tinglado.

Bisita Gidatuak
‘38 sagardotegi 

Tolosako alde 
zaharrean’

Egin denboran atzera eta 
ezagutu non kokatzen 
ziren Tolosako sagardotegi 
zaharrak. Ondoren, dastaketa.
Retrocede al pasado sidrero 
de Tolosa, y conoce dónde se 
situaban sus antiguas sidrerías. 
Después, degustación.

Zerkausia
Ekainak 1 - 11:30 -14:30 eta 19:00-21:30 
Ekainak 2 -  11:30 -14:30

tolosako alde zaharra
Ekainak 1 - 11:30 (cas/fra)
Ekainak 2 - 11:30 (Eus/eng)



bisigu
menua
‘Orioko zapore 
autentikoena, 
Tolosan’

Katxiña eta Xixario erretegietako 
parrillariek prestatutako menua, Orio 
erara erretako 300 bisigurekin.
Menú elaborado por parrilleros de Katxiña y 
Xixario, con 300 besugos al estilo Orio.

maridaje
afaria

‘Itsasoa eta 
lurra uztartuz’

Ohikoena izaten ez den arren, 
ba al zenekien posible dela 
arraina sagardoarekin 
maridatzea?
Aunque no es lo más habitual, 
¿sabías que es posible maridar el 
pescado con sidra?

Zerkausia
Ekainak 1 - 14:00 bazkaria eta 21:00 afaria
Ekainak 2 -  14:00 bazkaria

txinparta elkartea
maiatzak 31 - 20:30  



bisigu
menua

55 euro

SAGARDOAREKIN 
UZTARTZE 
AFARIA

27 euro

Antxoak gatzetan
Anchoas en salazón

Tomate entsalada hegaluzearekin
Ensalada de tomate con bonito

Zainzuria Nafarroa A.G.B
Espárragos D.O. Navarra

Bisigua parrillan
Besugo a la parrilla

Gozonako “Bixigoxo” postrea
Postre “Bixigoxo” de Gozona

Edarietan:
Heras Cordon (kriantza / crianza), Gaintza (txakolina 
/ txakolí), Insalus (ura / agua), Irigoien- Herrero 
(sagardoa).

Tolosaldeko sagardotegi guztietako sagardoa eta 
Zabala kafea.
Sidra de todas las sidrerías de Tolosaldea y café Zabala.

TOLosaldea tour turismo bulegoan
943 697 413 - tour@tolosaldea.eus

Nafarroako zainzuriak
Espárragos de Navarra

Antxoak
Anchoas

Bakailao ajoarrieroa tenperatura baxuan egositako 
arrautzekin
Bacalao ajoarriero con huevo cocido a baja temperatura

Xolomoburua
Cabecero de lomo

Postrea: Gorrotxategik prestatutako berezitasuna
Postre especialidad de Gorrotxategi

* Plater bakoitza sagardo edo deribatu batekin 
aterako da
*Cada plato se servirá con sidras o derivados

ERRESERBAK

SAGARDOARE-
KIN UZTARTZE 
AFARIA

27 euro


